VELAROSA PETRA

Il Toscana BelventoVelarosa di Petra nasce in vigneti situati nello splendido paesaggio della

J Maremma Toscana.

e Ny E prodotto esclusivamente con uve Grenache, vendemmiate e selezionate a mano nella prima
decade di settembre. Dopo una breve macerazione, la fermentazione avviene in vasche di
acciaio inox, ad una temperatura controllata di 16°C. Successivamente il vino affina per almeno
3 mesi in bottiglia prima di essere messo in commercio.

Il Toscana BelventoVelarosa di Petra presenta un colore rosa tenue. Al naso si apre con delicati
sentori di glicine e acacia, arricchiti con note di lampone, melagrana e arancia. Al palato risulta
fresco e fruttato, con note balsamiche e un finale gradevolmente salino.

Ottimo come aperitivo, questo vino rosato € perfetto per accompagnare antipasti e carni
bianche.
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